DESCRICAO

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS

TEOR ALCOOLICO

MASSA VOLUMICA

EXTRACTO SECO

ACIDEZ TOTAL

ACIDEZ VOLATIL

ANIDRIDO SULFUROSO TOTAL
PH

EMBALAGEM

TIPO DE GARRAFA

COR DE GARRAFA

CAPACIDADE

DIMENSOES DAS CAIXAS

PESO BRUTO

PALETE

N2 CAIXAS POR PALETE

N° CAIXAS POR CAMADA PALETE
N2 CAMADAS PALETE

CONDICOES DE
CONSERVACAO

CONSUMIDOR ALVO

CODIGO DE BARRAS
CODIGO CAIXA

Vinho Regional Alentejano, tinto, 2015,
produzido a partir das castas Trincadeira
e Syrah. Vinificado através das mais
recentes tecnologias.

Com aroma profundo e concentrado a
lembrar frutos vermelhos bem maduros.
Vinho de cor grenéa apresenta um sabor
intenso, uma textura aveludada, com
taninos robustos, terminando de uma
forma longa e persistente. Deve ser
servido a temperatura de 16-18°C a
acompanhar pratos de carne ou queijo.

13% vol. = 0,5% vol.

0,995 + 0,008 a 20°C

> 18 g/L

= 3,5 g/L (expressa em acido tartarico)
< 0,65 g/L (expressa em acido acético)
< 150 mg/L

3,65 + 0,65

Bordalesa Prestige
Antique

Garrafa 0,75L x6
23x15x34cm
7,545Kg
Europalete

100

25

4

Manter em ambiente fresco e seco, ao
abrigo da luz.

Populac&o em geral, com excepc¢ao dos
consumidores alérgicos ou intolerantes a
sulfitos. Nao recomendavel a criangas e

adolescentes.

560 024492 824 2
2 56 00244 92824 6
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RASCUNHO DESIGN

DESCRICAO

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS

TEOR ALCOOLICO

MASSA VOLUMICA

EXTRACTO SECO

ACIDEZ TOTAL

ACIDEZ VOLATIL

ANIDRIDO SULFUROSO TOTAL
PH

EMBALAGEM

TIPO DE GARRAFA

COR DE GARRAFA
CAPACIDADE
DIMENSOES DAS CAIXAS
PESO BRUTO

PALETE

N2 CAIXAS POR PALETE

N2 CAIXAS POR CAMADA PALETE

N2 CAMADAS PALETE

CONDICOES DE
CONSERVACAO

CONSUMIDOR ALVO

CODIGO DE BARRAS
CODIGO CAIXA

Vinho Regional Alentejano, branco, 2015,
produzido a partir das castas Ferndo
Pires e Arinto. Vinificado através das mais
recentes tecnologias com processo de
fermentacéo controlada.

Apresenta um aspecto limpido e cristalino
com aroma intenso a frutos tropicais um
sabor com muita frescura, bastante
elegante e equilibrado. Deve ser servido
a temperatura de 8-10°C a acompanhar
pratos de carne ou queijo.

13% vol. + 0,5% vol.

0,993 + 0,004 a 20°C

> 16g/L

= 3,5 g/L (expressa em acido tartarico)
< 0,60 g/L (expressa em acido acético)
< 200 mg/L

3,65 + 0,65

Bordalesa Prestige
Antique

Garrafa 0,75L x6
23x15x34cm
7,545Kg
Europalete

100

25

4

Manter em ambiente fresco e seco, ao
abrigo da luz.

Populac&o em geral, com excepgéo dos
consumidores alérgicos ou intolerantes a
sulfitos. Nao recomendavel a criangas e

adolescentes.

560 0244928 25 9
2 56 00244 92825 3
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