DESCRICAO

CARACTERISTICAS

Vinho tinto, produzido a partir de uvas
amadurecidas em clima mediterraneo
com influéncia atlantica. Estas uvas,
foram vinificadas em meados de
Setembro a Outubro, através de um
processo de fermentacéo controlada.

Aspecto limpido, cor granada. Aroma a

ORGANOLEPTICAS frutos silvestres. Bastante encorpado
CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS
TEOR ALCOOLICO 11,5 £ 0,5% vol.
MASSA VOLUMICA 0,995 + 0,003 a 20°C

EXTRACTO SECO
ACIDEZ TOTAL
ACIDEZ VOLATIL

ANIDRIDO SULFUROSO TOTAL < 150 mg/L ¢
PH 3,65 + 0,65 i
1
EMBALAGEM 2
TIPO Garrafdo de 5L
PESO BRUTO 6,845Kg

CONDICOES DE
CONSERVACAO

CONSUMIDOR ALVO

>18 g/L
>3, 5 g/L (expressa em &acido tartarico)
0,70 g/L (expressa em acido acético)

Manter em ambiente fresco e seco, ao
abrigo da luz.

Populacao em geral, com excepcao dos
consumidores alérgicos ou intolerantes a
sulfitos. Nao recomendavel a criancas e

adolescentes.
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DESCRICAO

Vinho branco, produzido a partir de uvas
amadurecidas em clima mediterraneo
com influéncia atlantica. Estas uvas,
foram vinificadas em meados de
Setembro a Outubro, através de um
processo de fermentac&o controlada.

CARACTERISTICAS Aspecto amarelo-palha.
ORGANOLEPTICAS Aroma frutado.
CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS
TEOR ALCOOLICO 11,5 + 0,5% vol.
MASSA VOLUMICA 0,993 + 0,004 a 20°C
EXTRACTO SECO =16 g/L

ACIDEZ TOTAL
ACIDEZ VOLATIL

ANIDRIDO SULFUROSO TOTAL < 200 mg/L \
PH 3,65 + 0,65 §
7
EMBALAGEM 2
TIPO Garraféo de 5L 3
PESO BRUTO 6,845Kg

CONDICOES DE
CONSERVACAO

CONSUMIDOR ALVO

>3, 5 g/L (expressa em &acido tartarico)
< 0,60 g/L (expressa em acido acético)

Manter em ambiente fresco e seco, ao
abrigo da luz.

Populacao em geral, com excepcao dos
consumidores alérgicos ou intolerantes a
sulfitos. Nao recomendavel a criancas e

adolescentes.
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